
*Il grado alcolico può variare in base alle annate.

Detto anche “polmone verde d’Europa”, l’Abruzzo regala 
percorsi naturali suggestivi che attraversano antichi borghi 
dallo spiccato valore storico e artistico, senza mai smettere 
di sorprendere i visitatori. Qui, tra le suggestive colline di 
Bolognano, governate da mani sapienti e dalla lentezza del 
tempo, si trova la Cantina Zaccagnini. La nostra cantina 
nasce per raccontare la storia, le tradizioni locali e le 
testimonianze artistiche di un Abruzzo dal fascino millenario, 
da preservare e rispettare. 

ABRUZZO

cantinazaccagnini.it

CHRONICON 
Pecorino d’Abruzzo 
DOC

TERRITORIO  
Le uve utilizzate provengono dal Vigneto Chronicon posizionato nella 
bellissima Valle Casauria. I terreni sono di medio impasto tendente 
all’argilloso con esposizione ovest. La valle Casauria è caratterizzata da 
una ventilazione costante tutto l’anno e da buone escursioni termiche tra la 
notte e il giorno. 

VITIGNO   
Pecorino d’Abruzzo

L’IDENTITÀ  
Il Chronicon Casauriense, a cui si ispirano la linea e le etichette, è la 
raccolta di cronache medievali che riguardano l’Abbazia di San Clemente 
a Casauria, redatta dal monaco Giovanni di Berardo, caratterizzata da 
pregiate illustrazioni e disegni a penna e attualmente conservata nella 
Biblioteca Nazionale di Parigi.

IN VIGNA  
Raccolta ad agosto.

IN CANTINA  
Le migliori uve di Pecorino sono pigiate in ambiente anossico per preservarne 
le caratteristiche. Il mosto ottenuto fa stabulazione a freddo per 7 giorni 
a 0°C. Fermenta a temperatura controllata per 10 giorni con successivo 
affinamento in acciaio sui propri lieviti fino all’imbottigliamento.

NEL CALICE 
Colore giallo paglierino brillante di media intensità. Profilo aromatico di 
marca floreale (fiori bianchi) e frutta a polpa croccante (pera). Corpo snello e 
agile, caratterizzato da freschezza e sapidità.

A TAVOLA 
Ottimo in abbinamento a risotti, primi piatti, zuppe a base di pesce e 
ricette vegetariane. 
Temperatura di servizio 8-10°C.

VOL. ALC. 13% | FORMATI DISPONIBILI 0,75 L


